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COSMOS
VAJILLA



COSMOS
Suaves ondas en color gris antracita para 
emplatados que no quieren pasar desapercibidos 
tanto en la mesa como en la barra.

VAJILLA

26 cm 
Ref: 5424046
12/720
M:Ø 260 mm
H: 20 mm
P: 572 gr
5,50€ 

23 cm 
Ref: 5426019
6/990
M: Ø 230 mm
H: 20 mm
P: 445 gr
4,40€ 

20 cm 
Ref: 5424049
12/900
M: Ø 200 mm
H: 20 mm
P: 304 gr
3,90€ 

12 cm 
Ref: 5426021
6/1536
M: Ø 120 mm
H: 71 mm
P: 182 gr
2,80€ 

22 cm 
Ref: 5424047
12/720
M: Ø 220 mm
H: 40 mm
P: 520 gr
4,90€ 

17 cm 
Ref: 5426020
12/1224
M: Ø 170 mm
H: 66 mm
P: 345 gr
3,80€ 

L
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S PLATO POSTRE 

BOL IRREGULAR

PLATO HONDO 

BOL IRREGULAR

PLATO LLANO 

PLATO IRREGULAR 

NOVEDAD NOVEDAD

NOVEDAD

CERÁMICO
MICROONDAS



COSMOS

NOVEDAD

VAJILLA



26 cm 
Ref: 5426013
12/720 
M:Ø 260 mm
H: 20 mm
P: 572 gr
5,00€ 

23 cm 
Ref: 5426016
6/990 
M: Ø 230 mm
H: 20 mm
P: 445 gr
4,40€ 

20 cm 
Ref: 5426015
12/900 
M: Ø 200 mm
H: 20 mm
P: 304 gr
3,60€ 

12 cm 
Ref: 5426018
6/1536
M: Ø 120 mm
H: 71 mm
P: 182 gr
2,80€ 

22 cm 
Ref: 5426014
12/720 
M: Ø 220 mm
H: 40 mm
P: 520 gr
4,60€ 

17 cm 
Ref: 5426017
12/1224
M: Ø 170 mm
H: 66 mm
P: 345 gr
3,80€ 
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BOL IRREGULAR

PLATO HONDO 

BOL IRREGULAR

PLATO LLANO 

PLATO IRREGULAR 

COSMOS
Suaves ondas y texturas irregulares en color blanco perla 
para emplatados que buscan cautivar y sorprender sin 
perder el toque natural y orgánico.

NOVEDAD

VAJILLA

CERÁMICO
MICROONDAS



VITAL FILO
VAJILLA



BOL RECT APILABLE 

PLATO LLANO PLATO LLANO PLATO LLANO

PLATO HONDO
21 cm
Ref: 5425508
6/
M: Ø 210 mm
6,70€

18 cm
Ref: 5425513
3/
M: Ø 180 mm
12,20€

BOL RECT APILABLE 
16 cm
Ref: 5425512
8/
M: Ø 160 mm
6,70€

24 cm
Ref: 5425506
6/
M: Ø 240 mm
5,70€

21 cm
Ref: 5425507
12/
M: Ø 210 mm
5,20€

PLATO LLANO
27 cm
Ref: 5425505
6/
M: Ø 270 mm
8,40€

18 cm
Ref: 5425510
12/
M: Ø 180 mm
4,70€

BANDEJA OVAL 
26 cm
Ref: 5425509
12/
M: Ø 260 mm
11,80€

 V
IT

AL
 F

IL
O

VITAL FILO
Con la base de nuestro modelo vital coupé creamos este nuevo diseño con 
filo artesanal, actual y desenfadado, que te ayudará a una presentación más 
especial de tus platos. Filo artesanal, que hace que cada pieza sea única. 
Porcelana profesional de alta calidad con alto contenido en alúmina, lo 
que refuerza el material, reduciendo el riesgo de roturas e incrementando 
su resistencia a los golpes. La tecnología empleada en su proceso de 
producción garantiza una alta resistencia a la abrasión y a las rayaduras.

NOVEDAD

VAJILLA

Aspecto liso 
y brillante

MicroondasLavavajillas
hasta 170º C

Horno

ºC

Retención de
temperatura

Funcionalidad
perfecta

Choque 
térmico

Prueba de
 

abrasión

100%

100% 
Higiénico

Horno hasta 170ºC
Porcelana

Peligro limitado 
en caso de rotura



POROUS
VAJILLA



BOL APILABLE BOL APILABLE BANDEJA OVAL 

PLATO LLANO PLATO LLANO APILABLE PLATO HONDO 

BANDEJA RECTANGULAR
28x14cm
Ref: 5425524
6/
M: Ø 280x140 mm
18,62€

16 cm
Ref: 5425528
8/
M: Ø 160 mm
10,64€

12 cm
Ref: 5425529
12/
M: Ø 120 mm
8,08€

21 cm
Ref: 5425522
12/
M: Ø 210 mm
8,27€

21 cm
Ref: 5425527
4/
M: Ø 210 mm
13,87€

PLATO LLANO
27 cm
Ref: 5425521
6/
M: Ø 270 mm
13,49€

21 cm
Ref: 5425523
6/
M: Ø 210 mm
10,26€

26 cm
Ref: 5425525
12/
M: Ø 260 mm
15,49€

Horno hasta 170ºC
Porcelana

C
R

E
M
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POROUS
Decorados artesanales con tintas reactivas capaces de imitar texturas.
Su aspecto irregular hace que cada pieza sea única.
Porcelana profesional de alta calidad con alto contenido en alúmina, lo que 
refuerza el material, reduciendo el riesgo de roturas e incrementando su 
resistencia a los golpes. La tecnología empleada en su proceso de producción 
garantiza una alta resistencia a la abrasión y a las rayaduras.
Tonalidad de color en interior y exterior del plato. 

NOVEDAD

VAJILLA

Aspecto liso 
y brillante

MicroondasLavavajillas
hasta 170º C

Horno

ºC

Retención de
temperatura

Funcionalidad
perfecta

Choque 
térmico

Prueba de
 

abrasión

100%

100% 
Higiénico

Peligro limitado 
en caso de rotura



POROUS
VAJILLA



BOL APILABLE BOL APILABLE BANDEJA OVAL 

PLATO LLANO PLATO LLANO APILABLE PLATO HONDO 

BANDEJA RECTANGULAR
28x14cm
Ref: 5425534
6/
M: Ø 280x140 mm
15,49€

16 cm
Ref: 5425537
8/
M: Ø 160 mm
10,64€

12 cm
Ref: 5425538
12/
M: Ø 120 mm
8,08€

21 cm
Ref: 5425531
12/
M: Ø 210 mm
8,27€

21 cm
Ref: 5425536
4/
M: Ø 210 mm
13,87€

PLATO LLANO
27 cm
Ref: 5425530
6/
M: Ø 270 mm
13,49€

21 cm
Ref: 5425532
6/
M: Ø 210 mm
10,26€

26 cm
Ref: 5425533
12/
M: Ø 260 mm
18,62€

Horno hasta 170ºC
Porcelana

M
IN

T
PO

R
O

U
S

POROUS
Decorados artesanales con tintas reactivas capaces de imitar texturas.
Su aspecto irregular hace que cada pieza sea única.
Porcelana profesional de alta calidad con alto contenido en alúmina, lo que 
refuerza el material, reduciendo el riesgo de roturas e incrementando su 
resistencia a los golpes. La tecnología empleada en su proceso de producción 
garantiza una alta resistencia a la abrasión y a las rayaduras.
Tonalidad de color en interior y exterior del plato. 

NOVEDAD

VAJILLA

Aspecto liso 
y brillante

MicroondasLavavajillas
hasta 170º C

Horno

ºC

Retención de
temperatura

Funcionalidad
perfecta

Choque 
térmico

Prueba de
 

abrasión

100%

100% 
Higiénico

Peligro limitado 
en caso de rotura



ARTISAN
VAJILLA



BOL RECTO APILABLE

PLATO LLANO PLATO HONDO BANDEJA RECTANGULAR

BANDEJA RECTANGULAR BOL RECTO APILABLE
30x15 cm
Ref: 5425500
6/
M: Ø 300x150 mm
17,39€

12 cm
Ref: 5425502
6/
M: Ø 120 mm
6,08€

BOL CÓNICO
11 cm
Ref: 5425504
6/
M: Ø 110 mm
5,89€

24 cm
Ref: 5425498
12/
M: Ø 240 mm
6,84€

25 cm
Ref: 5425499
6/
M: Ø 250 mm
13,39€

PLATO LLANO
27 cm
Ref: 5425497
6/
M: Ø 270 mm
9,31€

36x20 cm
Ref: 5425501
6/
M: Ø 360x200 mm
20,90€

14 cm
Ref: 5425503
4/
M: Ø 140 mm
7,13€

AR
T

IS
AN

ARTISAN
Su ala con relieves en círculos concéntricos en los platos y aplicados en 
sus fuentes y boles para servir, crean un modelo excepcional para las 
presentaciones gastronómicas mas sofisticadas.
Porcelana profesional de alta calidad con alto contenido en alúmina, lo 
que refuerza el material, reduciendo el riesgo de roturas e incrementando 
su resistencia a los golpes La tecnología empleada en su proceso de 
producción garantiza una alta resistencia a la abrasión y a las rayaduras.

NOVEDAD

VAJILLA

Horno hasta 170ºC
Porcelana

Aspecto liso 
y brillante

MicroondasLavavajillas
hasta 170º C

Horno

ºC

Retención de
temperatura

Funcionalidad
perfecta

Choque 
térmico

Prueba de
 

abrasión

100%

100% 
Higiénico

Peligro limitado 
en caso de rotura



EARTH
VAJILLA



BOL RECTOBOL RECTO

PLATO LLANO PLATO LLANO PLATO LLANO

PLATO HONDO
23 cm
Ref: 5425493
6/
M: Ø 230 mm
9,70€

14 cm
Ref: 5425495
12/
M: Ø 140 mm
5,50€

25 cm
Ref: 5425489
6/
M: Ø 250 mm
8,20€

21 cm
Ref: 5425490
12/
M: Ø 210 mm
7,00€

PLATO LLANO
27 cm
Ref: 5425488
6/
M: Ø 270 mm
10,00€

16 cm
Ref: 5425491
12/
M: Ø 160 mm
4,00€

17 cm
Ref: 5425496
6/
M: Ø 170 mm
6,90€

Horno hasta 170ºC
Porcelana

E
AR

T
H

EARTH
Platos irregulares con perfectos acabados para satisfacer las necesidades 
de romper con lo tradicional y conseguir emplatados perfectos.
Porcelana profesional de alta calidad con alto contenido en alúmina, lo 
que refuerza el material, reduciendo el riesgo de roturas e incrementando 
su resistencia a los golpes. La tecnología empleada en su proceso de 
producción garantiza una alta resistencia a la abrasión y a las rayaduras.

NOVEDAD

VAJILLA

Aspecto liso 
y brillante

MicroondasLavavajillas
hasta 170º C

Horno

ºC

Retención de
temperatura

Funcionalidad
perfecta

Choque 
térmico

Prueba de
 

abrasión

100%

100% 
Higiénico

Peligro limitado 
en caso de rotura



DUNA

NOVEDAD

VAJILLA



NOVEDAD

La colección de gres Duna se adapta por su forma 
y decorado a establecimientos que buscan diseño 
con un toque fresco y natural. Los emplatados de 
raciones y platos clásicos lucen más que nunca en 
esta colección pensada para cautivar al comensal.

DUNA
VAJILLA

26 cm 
Ref: 5426028
12/
M:Ø 265 mm
H: 28 mm
P: 900 gr
3,80€ 

26 cm 
Ref: 5426032
12/
M:Ø 265 mm
H: 28 mm
P: 900 gr
3,80€ 

20 cm 
Ref: 5426030
12/
M: Ø 200 mm
H: 25 mm
P: 500 gr
2,40€ 

20 cm 
Ref: 5426034
12/
M: Ø 200 mm
H: 25 mm
P: 500 gr
2,40€ 

15 cm 
Ref: 5426031
12/
M: Ø 150 mm
H: 25 mm
P: 500 gr
2,90€ 

15 cm 
Ref: 5426035
12/
M: Ø 150 mm
H: 25 mm
P: 500 gr
2,90€ 

18,5 cm 
Ref: 5426029
12/
M: Ø 185 mm
H: 53 mm
P: 700 gr
3,30€ 

18,5 cm 
Ref: 5426033
12/
M: Ø 185 mm
H: 53 mm
P: 700 gr
3,30€ 
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PLATO POSTRE 

PLATO POSTRE 

BOL

BOL

PLATO HONDO 

PLATO HONDO 

PLATO LLANO 

PLATO LLANO 



Una colección inspirada en el trabajo de los primeros alfareros, regresando al origen y la calidez que ofrece 
la naturaleza a través de sus colores y texturas combinando perfectamente en todos los ambientes.

MINERAL

ESPECÍFICOS
GRES



9x5 cm 12,5 cl
Ref: 7700020
18/864
M:Ø 90 mm
H: 50 mm
P: 190 gr
5,60€

BOL PEQUEÑO

30x15 cm
Ref: 7700017
8/576
M:300x150 mm
H: 10 mm
P: 430 gr
11,20€

BANDEJA RECT. SIN ASAS

28x10 cm
Ref: 7700018
16/544
M:280x100 mm
H: 20 mm
P: 330 gr
7,20€

BANDEJA RECT. CON ASAS

30x18 cm
Ref: 7700013
6/432
M:300x180 mm
H: 20 mm
P: 700 gr
12,80€

BANDEJA RECTANGULAR
33 cm
Ref: 7700016
6/384
M: Ø 330 mm
H: 10 mm
P: 1140 gr
17,50€

PLATO PARA PIZZA

35x23 cm
Ref: 7700012
6/486
M:Ø 350x230 mm
H: 20 mm
P: 1080 gr
17,90€

BANDEJA RECTANGULAR
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35x23 cm
Ref: 5426198
6/
M:350x230 mm
H: 20 mm
P: 1080 gr
16,20€

BANDEJA RECTANGULAR
30x18 cm
Ref: 5426194
6/
M:300x180 mm
H: 20 mm
P: 700 gr
12,80€

BANDEJA RECTANGULAR
30x15 cm
Ref: 5426196
8/
M:300x150 mm
H: 10 mm
P: 430 gr
11,20€

BANDEJA RECT. SIN ASAS
33 cm
Ref: 5426195
6/
M: Ø 330 mm
H: 10 mm
P: 1140 gr
17,50€

PLATO PRESENTACIÓN 
30,5x13 cm
Ref: 5426197
8/
M:305x130 mm
H: 20 mm
P: 450 gr
8,00€

BANDEJA OVAL

NOVEDAD

NOVEDAD

NOVEDAD

NOVEDAD

NOVEDAD

Carácter natural y artesano. Piezas aptas para uso 
alimentario. Gres profesional de alta resistencia y 
versatilidad. 100% higiénico, no retiene olores ni sabores. 
Gres profesional apto para lavavajillas industrial, 
garantizando una fácil limpieza. Hecho en España.

ESPECÍFICOS

MINERAL
GRES



LOIRA
COPAS DE MESA
NOVEDAD



57 cl
Ref: 7405069
6/288
M: Ø 100 mm 
H: 225 mm
P: 160 gr
4,10€

45 cl
Ref: 7405068
6/336
M: Ø 100 mm 
H: 220 mm
P: 145 gr
4,00€

L
O

IR
A COPA COPA

LOIRA
COPAS DE MESA

Copas de amplia superficie de oxigenación y 
forma angulosa desarrolladas en Crystal Glass 
para una degustación perfecta.

NOVEDAD



DIAMOND URBAN

NOVEDAD

COPAS DE MESA



36 cl
Ref: 5426057
24/768
M: Ø 86 mm
H: 99 mm
P: 293 gr
1,55€

34 cl 
Ref: 5426058
24/384
M: Ø 86 mm
H: 170 mm
P: 433 gr
2,25€

D
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DIAMOND URBAN
COPAS DE MESA
NOVEDAD

COPA VASO BAJO

Diamond Urban aporta textura y diseño sin renunciar 
a la resistencia. Formas clásicas renovadas para 
establecimientos que apuestan por la elegancia.



SELECT

ESPECÍFICOS  
MELAMINA

NOVEDAD



23 cm
Ref: 5425924
96/
2,50€

25 cm
Ref: 5425922
48/
3,25€

20 cm
Ref: 5425923
72/
2,50€

15 cm
Ref: 5425921
96/
2,50€

SE
L

E
C

T PLATO LLANO PLATO HONDO PLATO POSTRE BOL 

NOVEDAD

ESPECÍFICOS

Las vajillas y complementos Select han sido 
desarrollados en melamina de alta resistencia a 
los golpes. Pensadas para establecimientos que 
necesitan durabilidad a la hora de vestir la mesa

SELECT

 
MELAMINA



SELECT

ESPECÍFICOS  
MELAMINA

NOVEDAD



10,8x9x3,5 cm
Ref: 5425744
240/
1,75€

13,5x5,7x4,5 cm
Ref: 5425745
240/
1,50€

11,7x6,8x2 cm
Ref: 5425746
240/
1,50€

17x9,5x2 cm 
Ref: 5425747
120/
2,90€

10x9,5x2,3 cm
Ref: 5425743
240/
1,50€

9,8x6,2x2,8 cm
Ref: 5425742
240/
1,25€

14x7x2 cm
Ref: 5425741
288/
1,25€

SE
L

E
C

T BANDEJA

PLATO OVAL

BOL

PLATO HOJA

BOL BOL ROMBO BOL CONCHA

NOVEDAD

ESPECÍFICOS

Piezas muy resistentes con alto brillo en melamina 
de formas diferentes para restaurantes que 
buscan diferenciación en el emplatado de sus 
recetas más exitosas.

SELECT

 
MELAMINA



OENOLOGY
EVIDENCE

NOVEDAD



OENOLOGY

45 cl
Ref: 9432821
Ref: AIF V2821
4/64
M: Ø 84 mm
H: 209 mm
P: 190 gr
29,70€

35 cl
Ref: 9432620
Ref: AIF V2620
4/
M: Ø 79 mm
H: 190 mm
P: 180 gr
29,60€

27 cl
Ref: 9432822
Ref: AIF V2822
4/80
M: Ø 73 mm
H: 180 mm
P: 140 gr
27,80€

16 cl
Ref: 9432823
Ref: AIF V2823
4/
M: Ø 62 mm
H: 190 mm
P: 125 gr
27,80€

C6 COPA C6 COPA C6 COPA C6 COPA FLAUTA

E
V
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E

N
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EVIDENCE
Con su nueva colección Evidence de cristalería 
de mesa, destinada a bistrós, brasseries, bares e 
incluso empresas de catering, Chef&Sommelier 
desvela un diseño perfectamente equilibrado. 
Con su tallo menos alargado y su copa angulosa, 
realzada por el brillo y la delicadeza de Krysta, la 
colección Evidence es la mezcla ideal de 
practicidad y calidad. 

NOVEDAD



OENOLOGYOENOLOGY
SYMETRIE

NOVEDAD



58 cl
Ref: 9428707
Ref: AIF Q8707
4/40
M: Ø 106 mm
H: 209 mm
P: 235 gr
46,00€

21 cl
Ref: 9431171
Ref: AIF V1171
4/32
M: Ø 114 mm
H: 179 mm
P: 168 gr
49,90€

45 cl
Ref: 9430391
Ref: AIF V0391
4/48
M: Ø 87 mm
H: 250 mm
P: 205 gr
42,20€

35 cl
Ref: 9431483
Ref: AIF V1483
4/96
M: Ø 80 mm
H: 230 mm
P: 178 gr
42,00€

16 cl
Ref: 9431375
Ref: AIF V1375
4/96
M: Ø 65 mm
H: 198 mm
P: 127 gr
38,30€

21 cl
Ref: 9432697
Ref: AIF V2697
4/80
M: Ø 75 mm
H: 240 mm
P: 140 gr
44,00€

C6 COPA GIN C6 COPA COCKTAILC6 COPA C6 COPA C6 COPA FLAUTAC6 COPA FLAUTA

SY
M

E
T

R
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SYMETRIE
La colección Symetrie posee textura 
exterior con líneas simétricas que aportan 
a la cristalería, elegancia, diferenciación y 
tendencia. 

NOVEDAD

OENOLOGY



Exaltation es una colección de copas de altas prestaciones técnicas y 
de diseño orgánico y estilizado que constata el buen hacer de la marca 
Chef & Sommelier.

EXALTATION

NOVEDAD

OENOLOGY



35 cl
Ref: 9420818
Ref: AIF Q0818
4/64
M: Ø 82 mm
H: 235 mm
P: 155 gr
31,70€

C6 COPAS

Borde fino

Cámara aromática
Alto volumen de aire para el 
desarrollo de aromas.

Gran superficie de 
oxigenación.Las burbujas 
explotan en la superficie, 
liberando aromas.

Tratamiento de la 
efervescencia: gracias a la 
“nucleación” en la base, la 
burbuja se mantiene activa 
por más tiempo.

Base del pie ancho y estilizado.

30 cl
Ref: 9421151
Ref: AIF Q1151
2/72
M: Ø 78 mm
H: 211 mm
P: 150 gr
28,30€

C6 COPAS

EXALTATION
OENOLOGY

Desarrollada en Krysta, un cristalino sonoro 
extra-resistente, diseñada pensando en 
las necesidades de los profesionales de la 
hostelería y restauración. Con un borde más 
estrecho para un mejor contacto con la boca,  
la parte superior de la copa apunta hacia 
arriba, lo que permite que el vino respire y 
los aromas afrutados y florales se concentren 
y expresen mejor.

Las copas flauta poseen un tratamiento láser 
“extendido”de última generación que permite 
el mantenimiento de la burbuja durante más 
tiempo. Mientras se libera la burbuja, una 
nube gaseosa se expande en nariz, lo que 
hace que la degustación de vinos espumosos 
sea aún más placentera.

NOVEDAD

Estrechamiento del cáliz
Nube gaseosa contenida en 
el vidrio del tallo, evitando 
la sensación de ardor en las 
fosas nasales.

*

75 cl
Ref: 5426939
Ref: AIF V6719
2/30
M: Ø 106 mm
H: 260 mm
P: 280 gr
38,00€

55 cl
Ref: 5426936
Ref: AIF V6189
2/48
M: Ø 96 mm
H: 239 mm
P: 240 gr
30,80€

38 cl
Ref: 5426938
Ref: AIF V6191
2/64
M: Ø 86 mm
H: 215 mm
P: 190 gr
28,00€

47 cl
Ref: 5426937
Ref: AIF V6190
2/48
M: Ø 91 mm
H: 227 mm
P: 210 gr
28,60€

C6 COPA C6 COPA C6 COPAC6 COPA

E
X
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* *

¡Un efecto  visual 
espectacular!

NOVEDAD NOVEDAD NOVEDAD NOVEDAD



DISTINCTION

NOVEDAD

OENOLOGY



23 cl
Ref: 5425143
Ref: AIF Q9080
4/80
M: Ø 70 mm
H: 233 mm
P: 130 gr
23,70€

C6 COPAS FLAUTA

D
IS
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IN
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28 cl
Ref: 5425697
Ref: AIF Q8990
4/64
M: Ø 83 mm
H: 207 mm
P: 148 gr
24,90€

38 cl
Ref: 5425696
Ref: AIF Q9062
4/64
M: Ø 91 mm
H: 220 mm
P: 175 gr
26,20€

47 cl
Ref: 5425695
Ref: AIF Q9064
4/48
M: Ø 96 mm
H: 233 mm
P: 182 gr
28,50€

C6 COPASC6 COPASC6 COPAS

Borde fino, confort al contacto 
con los labios.

Gran superficie de oxigenación 
para potenciar la expansión de los 
aromas del cava, champagnes y 
espumosos.

Base del pie ancha y plana, lo que 
potencia una experiencia en la 
degustación refinada.

DISTINCTION
OENOLOGY

Forma angulosa y especial finura y transparencia 
para una nueva flauta que aparece para potenciar 
el valor de los grandes cavas, champagnes y 
espumosos.

NOVEDAD

Forma angulosa.



SILHOUETTE

NOVEDAD

OENOLOGY



19 cl
Ref: 5426293
Ref: AIF V3215
4/120
M: Ø 70 mm
H: 153 mm
P: 122 gr
19,00€

18 cl
Ref: 5426290
Ref: AIF V3226
4/120
M: Ø 180 mm
H: 63 mm
P: 120 gr
20,70€

C6 COPAS C6 COPAS FLAUTA 
47 cl
Ref: 5426291
Ref: AIF V3228
4/64
M: Ø 92 mm
H: 194 mm
P: 182 gr
23,40€

C6 COPAS 
31 cl
Ref: 5426294
Ref: AIF V3217
4/80
M: Ø 82 mm
H: 179 mm
P: 163 gr
22,00€

C6 COPAS 
25 cl
Ref: 5426286
Ref: AIF V3216
4/72
M: Ø 77 mm
H: 165 mm
P: 145 gr
20,70€

C6 COPAS 
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SILHOUETTE
La colección Silhouette presenta líneas 
armónicas y angulosas y está pensada 
para bares y establecimientos que buscan 
funcionalidad a precios competitivos.

NOVEDAD

OENOLOGY



ABSOLUTY

NOVEDAD

VASOS



37 cl
Ref: 9429216
Ref: AIF Q9216
4/108
M: Ø 79 mm
H: 119 mm
P: 190 gr
21,90€

45 cl
Ref: 9429217
Ref: AIF Q9217
4/96
M: Ø 84 mm
H: 127 mm
P: 220 gr
23,40€
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ABSOLUTY
Desarrollados en Krysta, vidrio cristalino de alta 
transparencia y resistencia, la colección de vasos 
Absoluty destaca por su elegancia y su diseño 
vanguardista.

NOVEDAD

VASOS

C6 VASOS ALTOS C6 VASOS ALTOS
32 cl
Ref: 9429214
Ref: AIF Q9214
4/128
M: Ø 85 mm
H: 91 mm
P: 175 gr
21,80€

25 cl
Ref: 9429215
Ref: AIF Q9215
4/180
M: Ø 78 mm
H: 85 mm
P: 150 gr
21,40€

C6 VASOS BAJOS C6 VASOS BAJOS



PRIMARY
ESMERALDA / JADE 

NOVEDAD

VASOS



36 cl
Ref: 9433051
Ref: AIF V3051
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 153 gr
35,80€

36 cl
Ref: 9433052
Ref: AIF V3052
4/144
M: Ø 81 mm
H: 101 mm
P: 153 gr
35,80€

PRIMARY 
ESMERALDA / JADE

VASOS

Nuevos colores tendencia pero con la forma y la resistencia de 
la tradicional y exitosa colección Primary de Chef & Sommelier.
Desarrollados en Krysta.
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*

* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.

NOVEDAD



OPTIC

COMPLEMENTOS 
CRISTALERÍA



NOVEDAD

1,2 cl
Ref: 5426053
6/108
M: Ø 132 mm
H: 279 mm
P: 800 gr
22,50€

DECANTER

  O
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OPTIC
Decantador con textura exterior facetada para 
establecimientos que buscan un toque “chic” en 
la mesa.

COMPLEMENTOS 
CRISTALERÍA



Acero Inoxidable 18/10. Espesor 2,5 mm.

C12 TENEDOR MESA 
L 189 mm, P: 0,040 kg

5425386 20  22,10   A

C12 CUCHARA MESA 
L 192 mm, P: 0,042 kg

5425385 20  22,10   B

C12 CUCHILLO MESA 
L 208 mm, P: 0,081 kg 

5425387 10  30,40   C

C12 TENEDOR POSTRE 
L 178 mm, P: 0,029 kg 

5425391 20  21,00   D

C12 CUCHARA POSTRE 
L 180 mm, P: 0,035 kg 

5425390 20  21,00   E

C12 CUCHILLO POSTRE 
L 194 mm, P: 0,07 kg 

5425392 10  28,80   F

C12 TENEDOR LUNCH 
L 150 mm, P: 0,02 kg

5425395 25  14,50   G

C12 CUCHILLO LUNCH
L 175 mm, P: 0,05 kg 

5425394 20  30,40   H

C12 CUCHILLO STEAK 
L 218 mm, P: 0,075 kg 

5425393 10  31,30   I

C12 CUCHARA CAFÉ 
L 138 mm, P: 0,02 kg 

5425389 25  13,80   J

C12 CUCHARA MOKA 
L 108 mm, P: 0,011 kg 

5425388 50  12,50   K
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ATLANTIC
CUBERTERÍA

Estilo clásico pero renovado para esta cubertería en 
acero inoxidable 18/10 diseñada para vestir las mesas 
más exigentes.

NOVEDAD



Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm.

C12 TENEDOR MESA
L 198 mm, P: 0,04 kg

5425352 20  17,20   A

C12 CUCHARA MESA
L 200 mm, P: 0,05 kg

5425351 20  17,20   B

C12 CUCHILLO MESA
L 225 mm, P: 0,08 kg

5425353 10  32,40   C

C12 TENEDOR POSTRE 
L 190 mm, P: 0,035 kg

5425356 20  16,30   D

C12 CUCHARA POSTRE
L 190 mm, P: 0,035 kg

5425355 20  16,30   E

C12 CUCHILLO POSTRE
L 210 mm, P: 0,07 kg

5425357 10  30,70   F

C12 CUCHARA CAFÉ
L 132 mm, P: 0,02 kg

5425354 25  12,00   G
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Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm.
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BLISS
CUBERTERÍA

Cubertería práctica para restaurantes que buscan 
funcionalidad sin renunciar a la estética.

NOVEDAD



Acero Inoxidable 18/0. Espesor 3 mm.

C12 TENEDOR MESA 
L 205 mm, P: 0,045 kg

5425359 20  17,60   A

C12 CUCHARA MESA 
L 206 mm, P: 0,06 kg

5425358 20  17,60   B

C12 CUCHILLO MESA 
L 235 mm, P: 0,091 kg 

5425360 10  31,30   C

C12 TENEDOR POSTRE 
L 177 mm, P: 0,029 kg 

5425364 20  15,80   D

C12 CUCHARA POSTRE 
L 177 mm, P: 0,04 kg 

5425363 20  16,10   E

C12 C12 CUCHILLO POSTRE  
L 205 mm, P: 0,075 kg 

5425365 10  28,80   E

C12 CUCHILLO STEAK
L 225 mm, P: 0,07 kg 

5425366 10  29,90   F

C12 CUCHARA CAFÉ  
L 138 mm, P: 0,02 kg 

5425362 25  10,20   G

C12 CUCHARA MOKA 
L 110 mm, P: 0,011 kg 

5425361 50  9,80   H
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HAVANE
CUBERTERÍA

Havane es una colección de cubiertos que no pasan 
desapercibidos en la mesa. La belleza se une a la 
practicidad para conseguir una mesa tan bonita como 
confortable.

NOVEDAD



Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm.

C12 TENEDOR MESA 
L 207 mm, P: 0,04 kg

5425377 20  19,70   A

C12 CUCHARA MESA 
L 207 mm, P: 0,053 kg 

5425376 20  19,70   B

C12 CUCHILLO MESA 
L 223 mm, P: 0,08 kg 

5425378 10  41,70   C

C12 TENEDOR POSTRE 
L 180 mm, P: 0,025 kg 

5425382 20  18,90   D

C12 CUCHARA POSTRE 
L 180 mm, P: 0,03 kg 

5425381 20   17,60   E

C12 C12 CUCHILLO POSTRE  
L 195 mm, P: 0,06 gr 

5425383 10  39,80   E

C12 CUCHILLO STEAK
L 223 mm, P: 0,08 gr 

5425384 10  41,70   F

C12 CUCHARA CAFÉ  
L 140 mm, P: 0,02 gr 

5425380 25  12,50   G

C12 CUCHARA MOKA 
L 126 mm, P: 0,088 gr 

5425379 50  6,50   H
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Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm.

E

JET
CUBERTERÍA

Jet es una colección innovadora pero posee estte 
toque “retro” que tanto entusiasma en la hostelería 
de hoy. ¡Acierto seguro!.

NOVEDAD
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D C12 TENEDOR MESA

L 203 mm, P: 0,06 kg
7437675 PC 10  60,20   A

C12 CUCHARA MESA
L 203 mm, P: 0,069 kg 

7437676 PC 10  66,90   B

C12 CUCHILLO MESA
L 228 mm, P: 0,096 kg

7437678 PC 10  86,10   C

C12 TENEDOR POSTRE
L 186 mm, P: 0,036 kg

7437679 PC 20  63,80   D

C12 CUCHARA POSTRE
L 187 mm, P: 0,042 kg

7437680 PC 20  63,80   E

C12 CUCHARA CAFÉ
L 16,8 mm, P: 0,036 kg

7437677 PC 25  40,20   F

C12 CUCHARA MOKA
L 111 mm, P: 0,011 kg

7437681 PC 50  37,90   G

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 3,5 mm.
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OXFORD
CUBERTERÍA

Forma clásica siempre de rabiosa 
actualidad.

NOVEDAD



C12 TENEDOR MESA 
L 219 mm, P: 0,042 kg

5425344 20  25,50 A

C12 CUCHARA MESA 
L 204 mm, P: 0,052 kg

5425343 20  25,50 B

C12 CUCHILLO MESA 
L 230 mm, P: 0,08 kg 

5425345 10  33,20 C

C12 TENEDOR POSTRE 
L 201 mm, P: 0,034 kg 

5425349 20  24,30 D

C12 CUCHARA POSTRE 
L 182 mm, P: 0,037 kg 

5425348 20  24,30 E

C12 CUCHILLO POSTRE
L 209 mm, P: 0,065 kg 

5425350 10  31,50 F

C12 CUCHARA CAFÉ  
L 150 mm, P: 0,022 kg 

5425347 25  16,40 G

C12 CUCHARA MOKA 
L 127 mm, P: 0,014 kg 

5425346 50  15,60 H
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Acero Inoxidable 18/10. Espesor 2,8 mm..

MARTIN
CUBERTERÍA

La colección “Martin” representa uno de los Best 
Sellers de mesa que seduce por su diseño y por su 
practicidad. Colección de éxito en toda Europa, ha 
llegado a nuestro mercado para quedarse.

NOVEDAD



Acero Inoxidable 18/10. Espesor 3,5 mm 
(espesor indicado para el tenedor de mesa y cuchara de mesa)
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C12 TENEDOR MESA 
200 mm

7437066 10  48,20   A

C12 CUCHARA MESA
206 mm

7437065 10  48,20   B

C12 CUCHILLO MESA 
MONOBLOC 223 mm 7437060 10  61,20   C

C12 CUCHILLO MESA 
MONOBLOC 229 mm 7437073 10  77,60   D

C12 TENEDOR POSTRE 
189 mm

7437068 20  45,80   E

C12 CUCHARA POSTRE 
190 mm

7437067 10  45,80   F

C12 CUCHILLO POSTRE MB 
207 mm

7437061 10  57,90   G

C12 CUCHILLO STEAK 
227 mm

7437074 10  77,60   H

C12 CUCHARA CAFÉ 
135 mm

7437071 25  32,30   I

C12 CUCHARA MOKA
115 mm

7437072 50  30,90   J
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AURORA
CUBERTERÍA



BAGUETTE
CUBERTERÍA

C12 TENEDOR MESA 
205 mm Espesor 2,5 mm

7437126 20  18,80   A

C12 CUCHARA MESA 
205 mm

7437127 20  18,80   B

C12 CUCHILLO MESA 
MONOBLOC 235 mm 7437129 10  27,00   C

C12 TENEDOR POSTRE 
177 mm

7437130 20  17,80   D

C12 CUCHARA POSTRE 
179 mm

7437131 20  17,80   E

C12 CUCHILLO POSTRE 
MONOBLOC 200 mm 7437132 10  26,00   F

C12 CUCHARA CAFÉ 
144 mm

7437128 25  10,60   G

C12 CUCHARA MOKA 
125 mm

7437135 50  10,10   H

C12 CUCHILLO STEAK 
225 mm

5425553 10  42,20   I

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm (espesor indicado para el tenedor de mesa y cuchara de mesa)
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*Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

TRADITION
C6 CUCHILLO STEAK TRADITION 
INOX LOU LAG
L 230 mm, P: 0,054 kg

5425555 10  18,00   

POLYPRO
C12 CUCHILLO STEAK POLYPRO 
2 RIV 
L 225 mm, P: 0,48 kg

5425559 20  9,50   

FUSION
C12 CUCHILLO STEAK 
L 220 mm, P: 0,072 kg

5425548 10  128,80   

TRADITION
C6 CUCHILLO STEAK TRADITION 
ANTHRACITE L
L 230 mm, P: 0,042 kg

5425556 20  12,10   

ESPECÍFICOS
CUBERTERÍA

La experiencia de sacar un buen cuchillo cuando llega 
el momento de la carne, hacer disfrutar al comensal a 
través del ritual del cuchillo específico.

NOVEDAD



ACHILLE
C6 CUCHILLO STEAK 
L 230 mm, P: 0,09 kg

5425557 20  59,70   A

LOUIS
C6 CUCHILLO STEAK LOUIS 
NOYER LOU LAGUIO
L 230 mm, P: 0,09 kg

5425558 20  56,40   B

LOUIS
C6 CUCHILLO STEAK LOUIS 
HETRE LOU LAGUIO
L 230 mm, P: 0,09 kg

5425560 20  56,40   C

VIRGULE
C12 CUCHILLO CTX STEAK 
L 235 mm, P: 0,11 kg

5425554 10  53,20   D

*Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

ESPECÍFICOS
CUBERTERÍA

El cuchillo de carne ha pasado a formar parte de 
la experiencia gastronómica, formando parte de un 
ritual que incrementa el disfrute del comensal.

NOVEDAD



PIZZA BOIS 
CUCHILLO STEAK PIZZA MADERA 
21 CM

7437572 120  3,95   

PIZZA BOIS 
TENEDOR STEAK PIZZA MADERA 
20 CM

7437573 120  3,60   

GOLIATH
CUCHILLO STEAK INOX 
23 CM

7437574 120  4,20   

BRASERO 
CUCHILLO STEAK MADERA 
22 CM

7437575 120  4,00   

HERCULE 
CUCHILLO STEAK XL
25 CM 

7437576 120  7,10   

ES
PECIAL CHULETÓN

Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

Acero inoxidable 13/0 - grosor 1,2  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 1,5  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 1  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 2  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 2 mm

ESPECÍFICOS
CUBERTERÍA



NOVEDAD

NOVEDAD

FOREST
SET 4 PIEZAS CORTE FOREST 
MADERA AF

7437568 24  10,90   

SET 4 CUCHILLOS STEAK
210 mm

5425971 12 5,25

SET 4 CUCHILLOS STEAK
215 mm

5425975 12 6,50

Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

Packaging

Referencia 7437568: 
hoja en acero inoxidable 13/0, largo 11 cm 
4 piezas de corte mango madera.

FOREST MADERA 
CUBERTERÍA



ARTISAN MADERA

CUCHILLOS 
Y CORTE 

NOVEDAD



Para un uso duradero recomendado lavado y secado a mano.
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A CUCHILLO CHEF 20 CM ARTISAN 

MADERA 5426930 PC 60  7,50 A

CUCHILLO PAN 20 CM ARTISAN 
MADERA 5426929 PC 120  6,70  B

CUCHILLO TRINCHADOR 20 ARTISAN 
MADERA 5426928 PC 120  6,70 C

CUCH 12,5CM VERDULERO ARTISAN 
MADERA 5426933 PC 120  4,30 D

CUCH CHULETERO 11 CM ARTISAN 
MADERA 5426931 PC 120  4,00  E

CUCHILLO  9 CM PELADOR ARTISAN 
MADERA 5426932 PC 120  3,80 F

A
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D

E

F

Mango de madera ergónomico
Hoja satinada, realizada acero inoxidable de 
alta calidad y de espiga completa.
Mango POM 
Apto lavavajillas

Packaging

ARTISAN MADERA

CUCHILLOS 
Y CORTE

NOVEDAD



COMPLEMENTOS
MESA
SO URBAN



SO URBAN
La solución sostenible profesional para comida para 
llevar y entregas a domicilio. 
Diseño moderno y funcional fácilmente reutilizable.
Resistencia y sostenibilidad son las principales 
características de la nueva colección de bowls 
SO URBAN.
Una gama de recipientes con tapa para un servicio de 
buffet higiénico, en consonancia con las demandas 
actuales de la hostelería.
Mejor valor percibido y presencia de los platos.

COMPLEMENTOS
MESA

SO
 U

R
B

A
N BOL C/T MONTADA 135 CL 5426288 Q8897 12/ 240  8,60 € A

BOL C/T MONTADA 110 CL 5426287 Q8872 12/ 240  7,30 € B

BOL C/T MONTADA 80 CL 5426854 V3594 24/ 432  4,70 € C

BOL C/T MONTADA 37 CL 5426853 V3597 24/ 648  3,40 € D

VASO FA C/T MONTADA 26CL 5426852 V3602 24/960  3,40 € E

EDCBA

Packaging



1. IMPORTE PEDIDOS

•El importe mínimo del primer pedido es de 500 €. Se considera también primer pedido en caso de que un cliente
no haya realizado compras en los 24 meses anteriores.

•El importe mínimo para portes pagados es de 250 €.
•Cualquier pedido inferior a 250€ conlleva un cargo en factura de 15€ por costes extras de manipulación y transporte.

2. ENTREGAS URGENTES Y ESPECIALES

Para entregas en condiciones especiales puede consultarnos realizando un ticket a través del menú “mi cuenta” con las   
condiciones requeridas o bien llamando a su comercial o con nuestro departamento de atención al cliente, en los  

  siguientes teléfonos de contacto:

• Teléfono atención al cliente productos para el hogar: 976 010757
• Teléfono atención al cliente productos para el hostelería: 976 405600
• Teléfono atención al cliente B2B (personalizaciones y fidelización): 976405603

3. SERVICIO DE PEDIDOS

• En determinados casos, ajenos a nuestro control, nos reservamos el derecho a realizar entregas fraccionadas de los
	pedidos.

• En el caso de que no hubiera disponibilidad de algún o algunos productos se guardarán pedidos de restos con las
	siguientes condiciones:

• Solicitud expresa por parte del cliente a guardar restos.
• El importe mínimo por referencia será de 100€.
	• Se mantendrá el resto de pedido un plazo no superior a tres meses.

• Existe un plan de entregas organizado para garantizar el servicio regular de los pedidos.
• Los palets son propiedad de ADI, por lo que se deben devolver o abonar.

4. PEDIDOS DE ARTÍCULOS DE ENCARGO Y/O PERSONALIZADOS

• Los pedidos de encargo son en firme, sin posibilidad de devolución.
• En el caso de un pedido de artículos personalizados deben acordarse por escrito las características del mismo
(logotipos, decorados, embalajes, plazos, etc.) y abonarse el 50% a la firma de la conformidad del pedido.

• En caso de que el cliente anulase el pedido unilateralmente, el anticipo que hubiera realizado no podrá serle reintegrado
y  se repercutirá a los gastos de gestión y de compra del material soportados por ADI.

5. RECEPCIÓN DE PEDIDOS / RECLAMACIONES

• El cliente destinatario deberá manifestar por escrito en el albarán de entrega o taloncillo sus reservas al porteador o a
sus  auxiliares, describiendo de forma general la pérdida o avería en el momento de la entrega y anotar el número de bultos. 
La anotación “a falta de revisión” no tiene ningún valor en este sentido.
	En caso de averías o pérdidas no manifiestas en dicho albarán, las reservas deberán formularse dentro de los siguientes
7 días naturales a la entrega.
Cuando no se formulan reservas, se presumirá, salvo prueba en contrario, que las mercancías se entregaron en el
estado descrito en la carta 	de porte. En caso de anotar incidencias, el plazo máximo para comunicar y reclamar es de
7 días naturales desde la fecha de entrega de la mercancía.

• No se admiten devoluciones de productos de fin de serie y/o obsoletos ni de artículos de encargo.
• Cualquier devolución de mercancía debe contar con la autorización previa por escrito de ADI.

6. TARIFAS

		 Los precios de los artículos incluidos en esta web privada son los que operarán a todos los efectos de la compra de 
     cliente una vez que se acceda al mismo a través del login. 

		Los precios de venta señalados como recomendados en la parte pública de esta web (previa al login como cliente) así 
     como  en el PDF del catálogo son a los exclusivos efectos de orientar el precio del producto, y se garantiza el derecho 
     del vendedor final a fijar los precios de 	venta finales de los productos, en base a su autonomía negocial. En modo 
     alguno ha de entenderse que la indicación de este precio recomendado supone la fijación de un precio mínimo o 
     máximo, o la sugerencia de que actúe como precio de referencia para ser aplicado de manera general.

7. CONDICIONES DE PAGO

• Primeros pedidos (hasta aprobación por parte de Riesgos de la condición financiera que se pueda aplicar):
Contado anticipado por transferencia.

• Cualquier otra condición debe ser aprobada por la dirección financiera de ADI.

 Condiciones generales de venta ADI

CONDICIONES GENERALES DE VENTA WEB PRIVADA



CONDICIONES GENERALES DE VENTA WEB PRIVADA
 Condiciones generales de venta ADI

8. POLÍTICA CREDITICIA

•ADI concede un riesgo comercial a cada cliente en función de la información disponible. El pago de las primeras
ventas, hasta que se  asigna 	el importe de riesgo, debe realizarse al contado mediante transferencia previa a
la entrega del pedido.

•La devolución de un efecto, demorar el pago o sobrepasar el límite de riesgo asignado pueden generar el bloqueo
del  servicio de los pedidos.

9. POLÍTICA DE PRIVACIDAD. CLÁUSULA INFORMATIVA PARA CLIENTES.

• Responsable del tratamiento: En cumplimiento de la normativa vigente en materia de protección de datos de
carácter  personal, el Cliente queda informado de que el responsable del tratamiento de sus datos personales es
ADI Hogar y Hostelería Iberia, S.L., con C.I.F. B-80660533 y domicilio en Villanueva de Gállego (Zaragoza),
Calle Río Piedra  s/n. Polígono Industrial San Miguel, C.P. 50830 (en adelante, “ADI”).

• Delegado de Protección de Datos: Los datos de contacto del Delegado de Protección de Datos de ADI son:
proteccion.datos@adiberia.com

• Finalidad y base jurídica: Los datos de carácter personal que el Cliente facilite a ADI serán tratados con base
en el cumplimiento de la relación contractual entre ADI y el Cliente, y serán utilizados con la exclusiva finalidad de
realizar la gestión comercial, administrativa y fiscal (darle de alta como cliente, gestionar los pedidos, enviar la
mercancía, emitir las facturas…). Los datos personales que el Cliente facilita resultan, en consecuencia, necesarios para
la ejecución de la relación comercial, no siendo posible atender la misma en caso contrario. Del mismo modo, los
datos de contacto profesional de las personas que trabajen para el Cliente podrán ser tratados con base en el interés
legítimo de mantener la relación comercial con éste, y serán utilizados con esta exclusiva finalidad.

• Destinatarios: Asimismo, el Cliente queda informado de que sus datos podrán ser comunicados a la Agencia Estatal de
la Administración Tributaria, y al resto de autoridades fiscales o de otra índole competentes, con el fin de dar cumplimiento
a las obligaciones impuestas por la legislación vigente y a las entidades bancarias con el fin de gestionar el pago de
los productos contratados.

• Plazo de conservación: Los datos personales serán conservados hasta la finalización de la relación contractual y durante
los plazos de prescripción de las responsabilidades que puedan resultar exigibles.

• Ejercicio de derechos: El Cliente puede ejercitar sus derechos de acceso, rectificación, supresión, limitación, oposición
y portabilidad ante el Delegado de Protección de Datos a través de la siguiente dirección de correo electrónico
proteccion. datos@adiberia.com, así como a presentar una reclamación ante la Agencia Española de Protección de
Datos (www.aepd.es).

• Envío de comunicaciones comerciales: Mientras el Cliente no efectúe la primera compra, ADI sólo le enviará
comunicaciones comerciales por cualquier medio, incluidos los electrónicos, sobre sus productos en caso de que el
Cliente lo autorice expresamente marcando la casilla.

Acepto el envío de comunicaciones comerciales. 

     Se puede encontrar en los distintos formularios de nuestra página web: https://adiberia.com/es/contact/register.

• Dicho consentimiento podrá ser revocado en cualquier momento a través del enlace incluido en cada comunicación
comercial  que se le remita o a través del siguiente correo electrónico: proteccion.datos@adiberia.com.

• Por otra parte, en el momento en que el Cliente efectúe una compra de productos de ADI, ésta podrá utilizar sus datos
para el envío de comunicaciones comerciales por cualquier medio, incluidos los electrónicos, sobre productos y
servicios similares a los previamente contratados, en base al interés legítimo del responsable del tratamiento.

10. CONDICIONES GENERALES

• ADI se reserva el derecho de modificar las condiciones incluidas en esta web.
• Cualquier modificación efectuada por el cliente en nuestros productos, transformados, tallados, decorados o
embalajes, exonera auto máticamente la responsabilidad de ADI ante reclamaciones de terceros en cuanto a las
modificaciones efectuadas así como a la resistencia o resultado del producto.

• Todo pedido cursado a través de esta web ADI implica la aceptación del cliente de todo lo dispuesto en estas
condiciones de venta.
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